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1.- Introducció

Tot l’alumnat matriculat en el primer o únic curs de qualsevol formació 
professional, començarà a formar-se d’acord amb el nou currículum. 



2.- Tipus d’estades

FCTs → DUAL general. De 416 hores passa a 515.

L’empresa és l’encarregada de puntuar l’estada de l’alumnat amb un 10% sobre el 
total de la nota (imprescindible perquè l’alumnat aprovi el cicle).

DUAL → DUAL intensiva. De 900 hores passa a 1000 hores.

L’empresa acompanya l’estudiant en la realització de la seva memòria i en un 
projecte d’innovació de producte o de millora contínua al llarg de la seva estada.



3.- Seguretat Social

Tot l’alumnat que estigui fent una estada formativa en l’empresa haurà de cotitzar 
aquests dies. 

Tot i que no els hi conta per subsidis d’atur, sí que els hi conta com a temps 
cotitzat per la jubilació.

Totes les modalitats tenen una bonificació del 95% de les contingències comunes.

DUAL intensiva va a càrrec de l’empresa. DUAL general pot anar a càrrec del 
centre o de l’empresa.



4.- Remuneració DUAL intensiva 

PFIs i Grau mitjà → 50% del SMI vigent.

Grau superior → 60% del SMI vigent durant les primeres 500 hores, i del 70% del 
SMI vigent durant les següents 500 hores.



5.- Nova Borsa de treball del IAB

En el IAB hem començat el funcionament d’una nova Borsa de treball on està 
inscrit aquell alumnat  i antic alumnat, en cerca activa de feina.

https://iabarcelona.ieduca.com/borsa

https://iabarcelona.ieduca.com/borsa


6.- Funcionament del speed dating DUAL 2025

1.- Farem rondes de 5 minuts d’entrevista amb cada alumne. Disposem d’un 
servei de cronòmetre que ens avisarà. 

2.- L’alumnat disposa dels seus CVs. 

3.- L’alumnat s’haurà de moure a la següent empresa assignada.

4.- Per tornar a contactar amb aquells alumnes que us quadrin, agrairem que ens 
contacteu a escola.empresa@institutaliments.barcelona , amb l’objectiu de 
facilitar-vos el contacte del tutor/a i acordar la segona entrevista.

mailto:escola.empresa@institutaliments.barcelona


Moltes gràcies per la 
vostra assistència


